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Je verzamelt informatie, hoeveel klasgenoten heb je? 
Hoe oud zijn ze? Wat is hun favoriete smaak? Hebben 
ze allergieën? Wat is belangrijk voor je klasgenoten? 
Hier kun je achter komen door informatie op te zoeken, 
te observeren en door vragen te stellen. 

Je gaat vertellen wat je te weten bent gekomen, wat is 
er belangrijk bij het bakken van de cupcakes? Waar moet 
je rekening mee houden? Wat willen je klasgenoten graag? 
Wat heb je nodig?
�Je gaat cupcakes maken voor ….. klasgenoten.
� Ledereen mag ….. cupcakes eten.
Bepaal welke apparaten en voorwerpen je nodig hebt. 

Denk na over verschillende recepten die je zou kunnen 
gebruiken voor de cupcakes, die voldoen aan de wensen 
van je klasgenoten. Je maakt nu een plan met daarbij 
een voorbeeld zodat het duidelijk is wat je gaat doen. 
Dit plan moet passen bij wat je eerder te weten bent 
gekomen bij fase 1 en 2. Denk na over de verschillende 
smaken voor de cupcakes en over hoe ze eruit komen te 
zien. Zet indien nodig extra ingrediënten en keukengerei 
op je boodschappenlijst om er zeker van te zijn dat je 
originele cupcakes kunt maken.

Bereken aan de hand van een basisrecept, de exacte 
hoeveelheid basisingrediënten die nodig zijn om cupcakes 
voor je klasgenoten te bakken (hoeveel boter, suiker, meel, 
eieren etc.). Maak een proefversie van je cupcakes (indien 
mogelijk). Verbeter je recept aan de hand van de feedback. 
Bereken daarbij ook de kosten van de cupcakes. Heb je nu 
genoeg informatie om cupcakes te bakken die voldoen 
aan de wensen van je klasgenoten? Werkt je plan?

Indien mogelijk, test het prototype en bak de cupcakes 
met behulp van je recept. Laat je klasgenoten proeven, 
wat vinden ze van de cupcakes? Je kijkt terug op wat je hebt 
gedaan. Heb je bij fase 1 de goede vragen gesteld? Ben je 
genoeg te weten gekomen bij fase 2? Was je plan bij fase 3 
passend voor deze situatie? En hoe is het gelukt met de 
uitvoering van je plan bij fase 4? Je beantwoord deze vragen, 
wat kun je hieruit leren voor een volgende keer?

Gefeliciteerd! Je hebt laten zien dat je cupcakes kunt 
bakken. Je hebt nu een recept dat je in de toekomst vaker 
kunt gebruiken. 

FASE 2

FASE 4FASE 5 FASE 3

Denk na over wat de groep nodig heeft, zoek 
informatie op, observeer, stel vragen en werk 
richtlijnen uit voor de volgende stappen

Ga na welke middelen al aanwezig zijn en wat 
nog nodig is om de taak af te ronden

Organiseer een brainstormsessie en vind 
oplossingen die aansluiten bij de behoeften 
van de groep

Creëer met behulp van de beschikbare middelen 
uitgewerkte voorbeelden op basis van je ideeën

Test de uitgewerkte ideeën

Verkennen (Empathizing)

FASE 1

Je wilt je klasgenoten uitnodigen op je 
verjaardagsfeestje en voor hen heerlijke cupcakes 
bakken. Smaken verschillen dus je wilt verschillende 
cupcakes bakken. Welk recept heb je daarvoor nodig?

Cupcakes 
bakken


